TURNIEJ ZAWODOWCOW
W ZESPOLE SZKOL, TECHNICZNO-WETERYNARYJNYCH
w Trzcianie

organizowany pod patronatem:
Starosty Rzeszowskiego

1. Turniej przeznaczony jest dla uczniow ostatnich klas szkot podstawowych.
Obejmowac bedzie konkurencje w zawodach:
- Technik Ustug Fryzjerskich — KONKURS UMIEJETNOSCI FRYZJERSKICH
- Technik Weterynarii — KONKURS WETERYNARYINY
- Technik Zywienia i Ustug Gastronomicznych - KONKURS GASTRONOMICZNY

2. Organizator i miejsce turnieju:
Zespot Szkot Techniczno — Weterynaryjnych im. Bohaterow Westerplatte w Trzcianie
36-071, Trzciana 193

Termin: 10 marca 2026r.

3. Komisje oceniajace konkursy:
Komisje poszczegdlnych konkursow powotuje Dyrektor Zespotu Szkot Techniczno - Weterynaryjnych

w Trzcianie.
W ich sktad wchodza:

- nauczyciele przedmiotéw zawodowych,
- specjalisci w zawodzie.

4. Nagrody i wyréznienia:
Uczestnicy Konkursu otrzymuja, a laureaci nagrody rzeczowe.

Laureaci trzech pierwszych miejsc otrzymujg nagrody, ufundowane przez Starost¢ Rzeszowskiego.

5. Decyzje Jury sa ostateczne.

a) Organizator zastrzega sobie prawo do opublikowania imion, nazwisk uczestnikéw konkursu
oraz nazwy szkoly, ktora uczestnik reprezentuje.

b) Uczestnicy turnieju wyrazaja zgode¢ na przetwarzanie swoich danych osobowych przez
organizatora tj. Zesp6t Szkot Techniczno — Weterynaryjnych w Trzcianie w celu promocyjno-
marketingowym, zgodnie z ustawg o ochronie danych osobowych Dz.U z 2002r. Nr 101 poz.
926.

¢) Organizator zastrzega sobie prawo zmian w harmonogramie turnieju.

d) Regulamin turnieju, poszczego6lnych konkurséw i karta zgloszenia zamieszczono na stronie
internetowej organizatora: www.zstw.pl
Niniejszy regulamin jest jedynym dokumentem okreslajagcym zasady konkursu.



6. Turniej zostanie przeprowadzony w siedzibie Zespotu Szko6t Techniczno-
Weterynaryjnych w Trzcianie — 36-171. Trzciana 193.

w dniu 10 marca 2026r.
Harmonogram dnia:

e 8.30-10.00 - Rejestracja uczestnikow,

e 10.00 - Otwarcie turnieju przez Dyrektora Szkoly,

e 10.00 - 11.30 - Czes¢ konkursowa turnieju,

e 11.30-12.00 Zwiedzanie szkoly,

e 12.00 Ogloszenie wynikow, podsumowanie turnieju,

e 12.15 Poczestunek.

Organizatorzy zastrzegaja mozliwo$¢ wprowadzenia zmian w powyzszym programie.

7. Zgloszenie uczestnikow:
- pocztg na adres:

Zespol Szkol Techniczno — Weterynaryjnych w Trzcianie
w Trzciana 193, 36 — 071 Trzciana

- elektronicznie bernadetta.krajnik@zstw.powiat.rzeszowski.pl

- lub dostarczy¢ osobiscie do sekretariatu ZSTW.

Zgloszenie nalezy przesta¢ na formularzu zgloszeniowym stanowigcym zatgcznik do niniejszego

regulaminu, wraz z podpisanymi: o§wiadczeniem i notg informacyjna.

Z.gloszenia prosimy nadsyla¢ do dnia 19.11.2025r.


mailto:bernadetta.krajnik@zstw.powiat.rzeszowski.pl

Karta zgloszenia uczestnika

NAzZWA SZKOIY .o
AdIes SZKOTY & oo
Telefon SZKOMY ..o

Imig¢ i nazwisko uczestnika

Prosimy o zaznaczenie wybranego konkursu

[) Technik Ustug Fryzjerskich — KONKURS UMIEJETNOSCI FRYZJERSKICH

1 Technik Weterynarii — KONKURS WETERYNARYINY

[J Technik Zywienia i Ustug Gastronomicznych - KONKURS GASTRONOMICZNY

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Piecze¢ i podpis dyrektora

Oswiadczenie zgody na przetwarzanie danych osobowych oraz przetwarzanie wizerunku

1. Wyrazam zgod¢ na przetwarzanie danych osobowych, w tym imienia i nazwiska oraz
wizerunku na stronach internetowych szkoty, Starostwa Powiatowego w Rzeszowie, w mediach
spotecznos$ciowych, lokalnych, ogdélnopolskich, portalach internetowych przez. administratora
danych Zespot Szkot Techniczno —Weterynaryjnych w Trzcianie, 36-071 Trzciana 193. Celem
przetwarzania jest realizacja zadan zwiazanych z realizacja TURNIEJU ZAWODOWCOW.

2. Podaj¢ dane osobowe dobrowolnie 1 o§wiadczam, ze sg one zgodne z prawda.

3. Zapoznalem(-am) si¢ z trescig noty informacyjnej, w tym z informacjg o celu i sposobach
przetwarzania danych osobowych oraz prawie dostgpu do tresci swoich danych i prawie ich
poprawiania.

(Imig¢ 1 nazwisko ucznia)

(data i czytelny podpis rodzica/opiekuna prawnego)



e

10.

1.

Nota informacyjna

W zwiazku z realizacja wymagan Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE
(ogblne rozporzadzenie o ochronie danych; dalej: RODO) informujemy o zasadach przetwarzania
Pani/Pana danych oraz przystugujacych Pani/Panu prawach z tym zwigzanych:

Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Zespot Szkét Techniczno —Weterynaryjnych w
Trzcianie, 36-071 Trzciana 193

Zespot Szkot Techniczno —Weterynaryjnych w Trzcianie gromadzi i przetwarza dane osobowe na
podstawie 1 w granicach przepisow prawa, w szczegdlnosci prawa o§wiatowego i kodeksu pracy w
celu realizacji zadan statutowych, zawartych umow badz na podstawie udzielonej zgody.

Pani/Pana dane osobowe sg przetwarzane w celach promocyjnych
W pozostalych przypadkach Pani/Pana dane osobowe przetwarzane sg na podstawie udzielonej
zgody w zakresie i celu w niej okreslonym.

W zwigzku z przetwarzaniem danych w celach wskazanych w pkt 4 odbiorcami Pani/Pana danych
moga by¢ podmioty uprawnione do pozyskania danych na podstawie przepisoéw prawa i podmioty,
ktorym Administrator powierzyl przetwarzanie w drodze umowy.

Kazdej osobie, w zakresie wynikajacym z przepisow prawa, przystuguje prawo dostgpu do swoich
danych osobowych oraz ich sprostowania, usuni¢cia lub ograniczenia przetwarzania, prawo
whniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania, prawo do przenoszenia danych, a takze prawo cofnigcia
udzielonej zgody w dowolnym momencie bez wptywu na zgodno$¢ z prawem przetwarzania,
ktorego dokonano na podstawie zgody przed jej cofnigciem.

Dane osobowe beda przechowywane przez okres niezbgdny dla realizacji spraw, a po tym czasie
przez okresy zgodne z przepisami prawa.

Zespot Szkot Techniczno —Weterynaryjnych w Trzcianie nie gromadzi i nie przetwarza danych
osobowych w celach marketingowych oraz zautomatyzowanego przetwarzania w celu profilowania
0s0b.

W razie watpliwosci zwigzanych z przetwarzaniem danych osobowych, kazda osoba moze zwrocié¢
si¢ do Zespot Szkot Techniczno —Weterynaryjnych w Trzcianie z prosba o udzielenie informacji.
Niezaleznie, osobie, ktorej dane dotycza przystuguje prawo wniesienia skargi do organu
nadzorczego na niezgodne z RODO przetwarzanie jej danych osobowych (art. 77 RODO). W Polsce
organem nadzorczym, o ktorym mowa jest Prezes Urzgdu Ochrony Danych Osobowych.

W sytuacji, gdy przetwarzanie danych osobowych odbywa si¢ na podstawie zgody osoby, ktorej
dane dotycza, podanie przez Panig/Pana danych osobowych Administratorowi ma charakter
dobrowolny. Podanie przez Panig/Pana danych osobowych jest obowigzkowe, w sytuacji gdy
przestanke¢ przetwarzania danych osobowych stanowi przepis prawa lub zawarta migdzy stronami
umowa



REGULAMIN
KONKURSU UMIEJETNOSCI FRYZJERSKICH
pod haslem

»FRYZJERSKIE POTYCZKI”

Konkurs przeznaczony jest dla mtodziezy ostatnich klas podstawowych zainteresowanych

fryzjerstwem.

1.

4.

5.

Cele Konkursu:
o rozwijanie w§rdd mlodziezy zainteresowan fryzjerstwem,
o ukazanie walordéw pracy fryzjera, jako formy dziatalnoS$ci artystyczne;.

Termin konkursu: 10 marca 2026r.

Zadanie konkursowe:

W konkursie startujg zespoty 3-osobowe

Zadaniem uczestnikoOw bedzie :

- rozpoznanie w ciggu 3 minut jak najwigkszej liczby ukrytych narzedzi/przyborow fryzjerskich
przez wskazang przez zespot osobg

- wykonanie przez wytypowang osobe wskazanego przez organizatora splotu

- okreslenie przez zespot przeznaczenia sprzgtu fryzjerskiego/wyposazenia

- teleturniej ,,3 PYTANIA” - zesp6t odpowiada na wybrane przez siebie pytania o roznym stopniu
trudnosci.

Nagrody:
1. Uczestnicy konkursu, ktorzy uzyskaja najwyzszg liczbe punktéw zostang uhonorowani
atrakcyjnymi nagrodami rzeczowymi.
2. Dodatkowo komisja konkursowa moze przyzna¢ dodatkowe wyrdznienia.
3. Decyzje Komisji Konkursowej sg ostateczne 1 nieodwotalne.

Wszelkie pytania prosimy kierowac do :

Bernadetta Krajnik tel: 723-515-750, bernadetta.krajnik@zstw.powiat.rzeszowski.pl
Agnieszka Majka tel: 504-124-769
Magdalena Jezior tel: 723-564-701
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REGULAMIN KONKURSU WETERYNARYJNEGO
pod hastem

9y WETERYNARYJNE POTYCZKI””

Konkurs przeznaczony jest dla mtodziezy ostatnich klas podstawowych zainteresowanych
weterynarig i opieka nad zwierzetami.

1. Cele Konkursu:
o rozwijanie w§réd mlodziezy zainteresowan weterynaria i opiekg nad zwierzgtami,

o krzewienie pozytywnych i przyjaznych postaw wobec zwierzat,

o ujawnienie i rozwijanie zainteresowan uczniow.

2. Termin konkursu: 10 marca 2026r.

3. Zadanie konkursowe:

W konkursie startujg zespoty 3-osobowe

Zadaniem uczestnikoOw bedzie :

- rozpoznanie w ciggu 3 minut jak najwigkszej liczby narzedzi/przyboréw weterynaryjnych przez
wskazang przez zespot osobe

- okreslenie przez zespot przeznaczenia sprzetu weterynaryjnego

- rozpoznanie narzagdow wewnetrznych organizmu z okresleniem funkcji przez wskazang przez zespot
osobe

- utozenie w ciggu 5 minut w odpowiedniej kolejnosci odcinkow uktadu pokarmowego
- rozpoznanie przez zespol elementow uktadu kostnego

- miareczkowanie na czas

4. Nagrody:

1. Uczestnicy konkursu, ktorzy uzyskaja najwyzsza liczbe punktéw zostang uhonorowani atrakcyjnymi
nagrodami rzeczowymi.

2. Dodatkowo komisja konkursowa moze przyzna¢ dodatkowe wyroznienia.

3. Decyzje Komisji Konkursowej sg ostateczne i nieodwotlalne.

5. Termin konkursu: 10 marca 2026r.

6.  Wszelkie pytania prosimy kierowac do :
Agata Gielbaga, 607233255, agatatomasikszyper@gmail.com



REGULAMIN
KONKURSU UMIEJETNOSCI GASTRONOMICZNYCH
pod haslem

»Kulinarne potyczki”

Konkurs przeznaczony jest dla mtodziezy ostatnich klas szkot podstawowych zainteresowanych
gastronomia.

1. Cele Konkursu:

Celem gtownym konkursu jest zachgcanie mtodziezy do rozwijania i doskonalenia swoich umiej¢tnosci
kulinarnych, propagowanie zdrowego stylu zycia, rozwijanie pasji, zainteresowan i uzdolnien oraz
wspotzawodnictwa migdzy uczniami.

2. Termin konkursu: 10 marca 2026r.

3. Zadania konkursowe:

Zadaniem uczestnikow bedzie :

1. Ubijanie piany z biatek na czas,

2. Rozpoznanie przypraw 1 ziot,

3. Wykonanie nalesnikow z przygotowanego ciasta i wyekspediowanie z dekoracja.

4.  Zasady przebiegu konkursu:
1. Uczestnicy startuja w przepisowym ubraniu gastronomicznym (bluza, zapaska i czapka kucharska),
ktory udostepni organizator.
2. Uczestnicy beda wpuszczani do stanowisk pracowni gastronomicznej wedlug wylosowanych numerow
startowych.
3. Czas przeznaczony na wykonanie zadan to 90 minut.
4. Produkty 1 sprzet do wykonania zadan zapewnia organizator.

5.  Ocenie podlegac beda:

Czas 1 stabilno$¢ ubitej piany - 5 pkt

Prawidtowe rozpoznanie zi6t, przypraw - 10 pkt
Estetyka wykonania 1 dekoracja nalesnikow - 10 pkt
Przestrzeganie zasad BHP - 5 pkt

Laczna maksymalna mozliwa do uzyskania liczba punktow z czg$ci praktycznej wynosi 30 pkt

6.  Wszelkie pytania prosimy kierowac do :
Aleksandra Bieszczad-Ochatl: 506756326
Agata Pasko: 696055973



