CIASTO MARCHEWKOWE

SKtADNIKI

1,5 SZKLANKI STARTEJ MARCHEWKI (OKOtO 3-4 MARCHEWKI)
1,5 SZKLANKI MAKI

4 JAJA

1 SZKLANKA OLEJU

1 SZKLANKA CUKRU

1 £tYZECZKA PROSZKU DO PIECZENIA

1 PLASKA tYZECZKA SODY

1 tYZECZKA CYNAMONU

1 tYZECZKA PRZYPRAWY DO PIERNIKA

1 £tYZKA CUKRU WANILIOWEGO

1 SZKLANKA POKROJONYCH ORZECHOW W+OSKICH

% tYZECZKI SOLI

WYKONANIE

MARCHEWKE TRZEMY NA TARCE O DROBNYCH OCZKACH, ORZECHY KROIMY
NA MALE KAWALKI. JAJKA UBIJAMY MIKSEREM Z CUKREM | Z CUKREM
WANILIOWYM PRZEZ OKOtO 3 MINUTY, ZACZYNAMY DOLEWAC POWOLI OLEJ,
CIAGLE UBIJAJAC STOPNIOWO DODAIJEMY MAKE WYMIESZANA Z SOLA
PROSZKIEM | SODA. CIASTO POWINNO BYC GESTE. DODAJEMY CYNAMON
ORAZ PRZYPRAWE DO PIERNIKA. NA KONCU WSYPUJEMY ODCISNIETA
MARCHEWKE | ORZECHY | MIESZAMY OSTATNI RAZ. FORME NATLUSZCZAMY
LUB WYKtADAMY PAPIEREM DO PIECZENIA. WYLEWAMY CIASTO | PIECZEMY JE
OKOtO 45-55 MINUT W TEMPERATURZE 180'C. CIASTO MARCHEWKOWE

PODAJEMY POSYPANE CUKREM PUDREM LUB POLEWA



POLEWA
100G KREMOWEGO StONEGO SERKA (ALMETTE, OSTROVIA, PHILADELPHIA)
3-4 £YZECZKI MIODU (LUB 5 tYZEK CUKRU PUDRU)

2 £YZKI MASEA

MAStO UCIERAMY MIKSEREM LUB RECZNIE. DODAJEMY PO tYZECZCE SERKA,
AZ DO WYKONCZENIA. DOStADZAMY MIODEM LUB CUKREM PUDREM. MASA
SMARUJEMY WIERZCH ZIMNEGO CIASTA | SCHLADZAMY W LODOWCE



